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Erste Adresse Europas flir Tagungen, Bankette und Weihnachtsfeiern.

o einst Monarchen Audienzen abhielten,

finden heute edle Firmenfeiern, feine

Bankette und stimmungsvolle Weih-
nachtsfeiern statt. Vor allem zahlreiche Unterneh-
men nutzen immer verstarkter das imperiale wie
moderne Ambiente der Hofburg Vienna fiir ihren
Auftritt. So zeigen sich Galaabende und Bankette
mit Uber 15 Prozent des Umsatzes als ein wichtiges
und wachsendes Segment im Veranstaltungsmix
des Kongresszentrums.

Diesen Herbst trifft sich das ,Who is who" der
Sport- und Unternehmenswelt auf dem Roten
Teppich der Hofburg Vienna: bei den Preisverlei-
hungen Una Notte Sportiva (23. September 2011),

AuBenansicht vom Kongresszentrum

,Entrepreneur of the Year” (13. Oktober 2011) und
LAustria’s Leading Companies” (27. Oktober 2011).
Auch an die zwanzig Weihnachtsfeiern von 120
bis 1.500 Personen sind fiir heuer bereits jetzt ge-
bucht.,Neben dem beliebten Weihnachtspackage
setzen wir seit kurzem auch mit einem neuen Gala-
package attraktive Impulse fiir unsere Kunden’, so
Hofburg Vienna Geschéftsflihrerin Renate Danler.
Fir Veranstaltungen stehen Prunkraume wie der
Festsaal, der Zeremoniensaal oder der GroBe Re-
doutensaal zur Auswahl, die ideal fiir Veranstaltun-
gen von 250 bis 1.000 Personen sind. Fiir Events im
kleineren Kreis von bis zu 250 Personen empfehlen
sich die moderne Glasarchitektur des Dachfoyers
mit Panoramablick und die Hofburg Galerie sowie
auch der Kleine Redoutensaal.

Insgesamt heiflt die Hofburg Vienna alljahrlich
rund 350 Veranstaltungen mit gut 320.000 Gasten
willkommen. Auf 17.000 Quadratmetern Flache
stehen 35 Raumlichkeiten fiir Events von 50 bis
4.900 Personen zur Verfligung. Jedes Jahr macht
das Kongresszentrum nicht nur einen Nettoum-
satz von 10 Millionen Euro, sondern generiert eine
Umwegrentabilitdt von 180 bis 200 Millionen.

@ Gala-Packages der Hofburg Vienna ab 6.500 Euro

Die Tabelle gibt einen Uberblick iiber verfiighare Rdum-
lichkeiten und Personenkapazitdten. Im Preis sind Miete,
Energiekosten, Mobiliar, technische Leistungen und Biihnen-
beleuchtung, Personal- und Reinigungskosten sowie Beschil-
derungen und die Ankiindigung im Veranstaltungskalender

Sdle Personen (max.)
Festsaal & Zeremoniensaal 1.000
Festsaal 660
Zeremoniensaal 340
Hofburg Galerie 140
GroBer Redoutensaal 4500
Kleiner Redoutensaal 150
Dachfoyer 250

einer exklusiven Verkostung.

EINSENDESCHLUSS: 31. Oktober 2011

Das Dachfoyer in der Hofburg Vienna

www.hofburg.at inkludiert. Der Veranstaltungszeitraum fiir
die genannten Preise liegt zwischen 19 und 24 Uhr, Vorbe-
reitungen sind ab 14 Uhr mdglich. Reservierung je nach Ver-
fligbarkeit, zuziiglich 20% Umsatzsatzsteuer, Anbot giiltig bis
Dezember 2011.

Kontakt

HOFBURG Vienna

Heldenplatz, 1014 Wien

T: +43 15873666, F: +43 15356426
vienna@hofburg.com, www.hofburg.com

Ggewinnen mit Hillinger und tma!

Das Weingut Hillinger und tma schenken Ihnen eine ,Hill-Verkostung” fiir vier Personen.
Sie lernen die Philosophie und den Betrieb des Top-Winzers Leo Hillinger kennen,
geniellen einen Secco-Empfang in der hippen Hill-Lounge und Hillinger-Weine bei

»Wenn die Traube top ist, muss man im Keller nicht mehr so viel machen.
Nach langjdhriger Erfahrung und vielen Experimenten weil3 ich:
die Frucht muss perfekt sein und soll unverdndert in die Flasche.« Leo Hillinger

SO MACHEN SIE MIT: Beantworten Sie unten stehende Frage und schicken Sie Ihre Antwort
an mira.jeschke@profireisen.at. Zu gewinnen gibt es vier Verkostungen fiir je vier Personen

zu einem Termin |hrer Wahl. Es gilt das Prinzip: First come, first serve!

In welchem Bundesland liegt das Weingut Hillinger?
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